
Weihnachtsbuffet 2024
pro Person 49,95€ 

Vorspeise: 

☐ Apperitif - Häppchen "Prestige" (Mini Snack - Fingerfood)
Oder

☐ gefüllte Mini-Wraps auf Blattgemüse

Die 2 Hauptspeisen: 

 ☐ Gratinierte Entenkeule mit Trüffel – Orangensoße und

☐ Apfelrotkohl oder ☐ Rosenkohl

Oder 

 ☐ Gratinierte Entenbrust mit Trüffel – Orangensoße &

☐ Apfelrotkohl oder ☐ Rosenkohl

 ☐ Geschmorte Schweinebäckchen auf glasierter Pfeffer – Senfsoße

Oder 

 ☐ Rinderroulade in Sahnesoße mit Gemüseallerlei „Gärtnerin Art“ mit Sc. Hollandaise

Beilagen: Klöße, Kartoffelgratin, Rosmarienkartoffeln 

Salate: 
-Tomaten – Mozzarellascheiben mit Basilikumblätter und Olivenöl
-Wintersalat mit Eisberg, Paprika, Nüsse und Früchte, Joghurtdressing

Kalte Kleinigkeit: 

Platte mit halben gefüllten Eiern – garniert und Schale mit Kräuterfrischkäse 

mit Baguette-Brot 

Dessert: 

☐ Weihnachtsfruchtgrütze mit Spekulatiussoße

Oder

☐ Tiramisu-Rücken mit Marzipankugeln

Name / Firma: __________________________  Rufnummer:_________________________ 

VA-Datum: ______________     Personenanzahl:________      Wann möchten Sie Speisen?:_____________

Enrico Tesch
Linien


	Weihnachtsbuffet 2022
	pro Person 30,95€
	Hauptspeise:
	Salate:
	Kalte Kleinigkeit:
	Dessert:

	Weihnachtssuppe Hühnersuppe mit Juliennegemüse Eierstich und Geflügelklößchen: Off
	Wildsuppe mit Preiselbeeren Fleischeinlage und Maiskörner: Off
	Gratinierte Entenkeule mit Trüffel  Orangensoße und: Off
	Apfelrotkohl oder: Off
	Gratinierte Entenbrust mit Trüffel  Orangensoße: Off
	Apfelrotkohl oder_2: Off
	Geschmorte Schweinebäckchen auf glasierter Pfeffer  Senfsoße: Off
	Rinderroulade in Sahnesoße mit Gemüseallerlei Gärtnerin Art mit ScHollandaise: Off
	Rosenkohl: Off
	Rosenkohl_2: Off
	Weihnachtsfruchtgrütze mit Spekulatiussoße: Off
	TiramisuRücken mit Marzipankugeln: Off
	Name  Firma: 
	Rufnummer: 
	VADatum: 
	Personenanzahl: 
	Uhrzeit der Lieferung: 


